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"..CETJSEM, ZE BILKOVINY J500
ZAKLADNIM STAVEBNIM PRVKEM,
TAKZE $1 CHCI UDELAT 7 NASEHO
PASIKA PAR VEPROVIC...

PRIRODNI LATKY

[VARNY

Nejuzitecnéjsi latky v Zivych
organizmech

Pro¢ muze gepard bézet rychlosti az 130 km/hod? A sokol .
letét rychlosti az 300 km/hod? Proc jsme podobni svym rodi-
¢iim? Pro¢ rosteme? Pro¢ dokazeme prozivat radost, lasku,
ale i strach ¢ vztek? Pro¢ jsme nemocni? A proc se z nemoci
dokazeme vylécit? Proge nam hoji rany? Proc dokéieme pre-
myslet? A ucit se chemii? Za to vechno vdécime bilkovinam.

Bilkoviny (proteiny) jsou piirodni litky sloZené ze sta

a vice (aZ dvou tisic) molekul aminokyselin. Bilkoviny
vytvaieji obrovské molekuly zvané makromolekuly. Vedle
atomii uhliku a vodiku obsahuji bilkoviny jeSt¢ atomy

| kysliku, dusiku, v men$im mnoZstvi 1 atomy siry a fosforu.

Co vSechno vite
o bilkovinach

z vyuky jinych
predmétl, napf.
pfirodopisu?

prvni aminokyselina

Bilkoviny se vytvéfeji z aminokyselin. Aminokyse-
liny jsou ldtky, které ve svych molekulach vzdy
obsahuji karboxylovou skupinu (-COOH) a amino-
skupinu (-NH,). Zbyvajici ¢asti molekuly se od
sebe jednotlivé aminokyseliny odliSuji.
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karboxylova

aminoskupina skupina

Nejjednodussi aminokyselinu jiZ znate _
\(‘% z predchoziho uéiva chemie 8. rocniku. '-‘ ¥

Jak se tato aminokyselina jmenuje a do H

které skupiny chemickych latek patii? H z (l:

. . . . . H/ __|\J|'/L’L,

P#i tvorbé bilkovin se jednotlivé aminokyseliny spo- “
juji, vazou se spolu tzv. peptidickou (téZ peptido- iw_,:—*‘
vou) vazbop. Piitom se }1v01r:1ujve voda a jednotlivé Srokturs aminolyseln * dalét atomy
aminokyseliny se spojuji do fetézce. n?oclae?(t:“

druha aminokyselina tFeti aminokyselina molekula sloZend ze tii aminokyselin
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Kde se v lidském
téle nachazi bil-
kovina hemoglo-
bin? Jakou ma
funkci?
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Vznik peptidické vazby
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peptidickd vazba

Veskeré bilkoviny v lidském t€le jsou sloZeny z dvaceti
riiznych aminokyselin. Makromolekuly bilkovin zaujimaji

v prostoru rizné sloZité tvary. Prostorové usporaddni makro-
molekul bilkovin je pro jejich funkci rozhodujici.

Model molekuly
lilského hemoglobinu

PRIRODNI LATKY

Vyucujici protiepe bilek z jednoho vajicka se 100 ml vody a smés prefiltruje pres vatu
v ndlevee. Do péti pripravenych zkumavek nalije vidy 5 nil filtrdtu. Obsah prvni zku-
mavky opatrné zahiivd nad plamenem kahanu k varu. Do druhé zkumavky pridda 2 ml
koncentrované kyseliny chlorovodikové, do treti 2 ml roztoku hydroxidu sodného, do
tvrté 2 ml roztoku siranu médnatého a do pdré 2 ml roztoku formaldehyd.

F Ktery typ smési tvofi bilkoviny s vodou? Popiste chovini bilkoviny po zahtiti, Charakteri-
zujte reakcei bilkovin po pfiliti raznych roztokl. K jaké zméné doslo? E4

Vlivem roztoki kyselin, zdsad, soli tézkych kovi a nékterych
dal$ich latek dochdzi ke srazeni bilkovin. Tuto reakci ozna-
¢ujeme jako denaturaci bilkovin. Dochdzi pfi ni k poru-
cham prostorového usporddini makromolekul bilkovin. Tyto
zmény maji obvykle za nasledek ztratu funkce bilkovin

a usmrceni organizmu. i
Denaturace bilkovin ucinkem tepla

Bilkoviny jsou velice citlivé na zmény teploty. Pii teplotach blizkych 40 °C dochézi k posko-
zeni nékterych bilkovin. Pii teploté 60 °C uz dochézi k denaturaci vSech bilkovin.

.V Vyucujici pripravi Cryri zkumavky. Vlije do nich vidy

i smi roztoku vajecného bilku, roztoku Zelatiny,
vlhu z masa a v¥luhu z hrachu. Do kaZdé zku-
mavky pridda 2 ml koncentrované kyseliny dusicné.
Obsah vSech zkumavek zahrivd opatné k varu.

#4 K jakym zménam doslo ve zkumavkach? Které latky jste
dokazali pomoci koncentrované kyseliny dusicné? [

Kde vSude miiZete v pfirodé ¢i ve svém okoli najit bilkoviny?
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Bilkoviny potiebné k Zivotu si rostliny dokdzou vyrobit samy z minerdlnich latek. U Zivocichu
a ¢loveka jsou bilkoviny nezbytnou souddsti potravy. Vyskytuji se v lusténinach (fazole, hrach,
Cocka, sdja) a obilovinach. Zdrojem Zivoc¢iSnych bilkovin je pfedeviim maso, déle pak vejce,
mléko a mlécné vyrobky.

Shrnuti

vivs

=~ 7ené az z nékolika tisic aminokyselin vizanych navzajem peptidickou vazbou. Ucin-
kem vy3si teploty, roztok( kyselin, zasad a soli tézkych kovi dochazi k denaturaci
(zniceni) bilkovin. Bilkoviny se vyskytuiji v lusténinach, obilovinach, mase, mléce, vejcich.
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Hermann Emil
Fischer — nositel
Nobelovy ceny za
chemii v roce 1902.
Objevitel bilkovin a
Jejich struktury.

Pro¢ se roztok
formaldehydu po-
uziva ke konzervaci
biologickych prepa-
rata v lékafstvi

a v muzeich?

Proc jsou velmi
nebezpecné
horecky, pfi kterych
stoupne teplota téla
ke 40 °C nebo
vyse?

Lékarsky teplomér

Zjistéte, co je
sdjové maso, jak
se vyrabf a k cemu
se pouziva.

Proc jsou bilkoviny
dileZitou slozkou
stravy déti a dospi-
vajicich, ale také
sportovcd a kultu-
ristl?

Proteinovy dopinék
vyZivy




