Vi§, jaké Cinnosti déla kuchat pti pripravé pokrmu?

Umgvd, kraji, mele, michd, strouhd, obaluje, hnéte, vaii, smazi, soli, pece, prostira,

serviruje...

1. Premyslej, ktera slovesa miizes pouzit pri popisu pripravy pokrmu, aby se stale

neopakovalo sloveso ,dam’”.

Maso _____ mouku_____
Brambory___ pepfem_____
Zeleninu____ olej________
Vajicka_____ tésto______
RYyzi______ cukrem_____ ,

2. Nahrad vyznacend slova jiin{jmi vijrazy a cviceni prepis a posli zpravou pres

Bakalar.

Kynuté knedliky

Do misy ddme mouku, uprostred udélame diilek, do néj dame rozdrobené drozdi, ptidame
vodu, prikryjeme a nechame vzejit kvasek. Potom ddme vejce, stil, Spetku cukru a na kosticky
nakrajenou housku a zpracujeme vlacné tésto. Dame kynout asi na 1 hodinu. Tésto
rozdélime, vyvalime asi 20 cm dlouhé valecky. Dame do vatici, mirné osolené vody a

varime 15-20 minut pod poklici.

Popis, jak uvatis ¢aj, michana vajicka,
puding, koktejl, ...
e Procsisvybral/ a toto jidlo (napoj)?
e Popis Cinnosti
Co si pripravise
Jak postupujese
Dokonéeni (hodnoceni tvé prace, jak
se ti datilo...)

Popis zapis do svého sesitu!
(Sken price milzes poslat pani utitelce pies
Bakalat.)

Zdravi té kuchar Vasek Kaderavek



