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Třída: 

Datum:

Téma:  Důkaz sacharidů (cukr, škrob) a organických kyselin
Pomůcky a chemikálie: kapátko, jodová tinktura, pH papírky, třecí miska, zkumavky, kádinky, kahan, filtrační aparatura, odměrný válec, jablko, citron, pomeranč (případně různé další vzorky ovoce),  brambor, sýr
Úkol č. 1: Proveď důkaz cukrů v ovoci

Postup: 

1. Kousek jablka rozetři ve třecí misce s destilovanou vodou, směs přefiltruj.
2. Filtrát smíchej se stejným objemem 10% roztokem  Cu SO4  a 20%  roztokem NaOH.
3. Směs ve zkumavce vlož do kádinky s vodou a zahřívej k varu (zahříváš na vodní lázni).
4. Pozoruj vylučování oranžového až červeného oxidu meďnatého (CuO).

Nákres a popis filtrační aparatury:

Úkol č. 2: Proveď důkaz škrobů

Postup: 

1. Na kousek jablka, chleba, brambor a sýr kápněte 1 kapku jodové tinktury.
2. Pozoruj  změny zbarvení a svá pozorování uveď v závěru.
Úkol č. 3: Proveď důkaz organické (karboxylové) kyseliny

Postup:

1. Rozetřete v třecí misce kousek jablka. Do vzniklé šťávy vlož pH papírek a urči hodnotu pH.
2. Totéž proveď s citrónem popř. dalšími vzorky ovoce, které máš k dispozici.
3. V závěru vytvoř tabulku, do které svá pozorování a hodnoty pH uvedeš.

Závěr: V závěru shrňte veškeré pozorování a napište , které úkoly jste zvládli výtečně a s čím jste měli problém:
Úkol č. 1: Důkaz cukrů se projevuje oranžově-hnědým zabarvením,  vzniká CuO.
Úkol č. 2: Jod v přítomnosti škrobu se zbarví na tmavě modrou až černou barvu – napiš, ve kterých potravinách jsi prokázal a neprokázal výskyt škrobů.
Úkol č. 3: Ovoce obsahuje organické kyseliny. Jejich pH jsi určil pomocí pH papírků. Zapiš údaje hodnot pH  u jednotlivého ovoce (formou tabulky).
Tento projekt je spolufinancován Evropským sociálním fondem a státním rozpočtem České republiky. 
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